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Véfem cuiclonTe

MOLI[ DELS FANALS

©

ANHIDRID SULFURGS | SULFITS

Dioxido de azufre y sulfitos » Sulphur dioxide
and sulphites + Anhydride sulfureux et sulfites «

*

OUS | PRODUCTES A BASE D'OU

Contiene huevo o derivados ¢ Eggs and
products thereof ¢ CEufs et produits a base
d'ceufs e

&2

GRANS DE SESAM | PRODUCTES A BASE DE
GRANS DE SESAM

Granos de sésamo o productos a base de
sésamo - Sesame seeds and products thereof «
Graines de sésame et produits a base de graines
de sésame -

O

CRUSTACIS | PRODUCTES A BASE DE
CRUSTACIS

Crustdceos y productos hechos a base de
mariscos - Crustaceans - such as prawns, crabs
and lobsters and products thereof - Crustacés

et produits a base de crustacés -

Comunica

Qualsevol al-lergies i/o intolerancies.

Escull amb atencio

Amb I'ajuda de I'equip de sala pot
resoldre qualsevol dubte.

Confirmeu

Abans de tastar el seu plat que esta
correctament elaborat tenin en compte
les seves al-|érgies i/o intolerancies.

&

PEIX | PRODUCTES A BASE DE PEIX

Pescado y productos a base de pescado -
Fish and products thereof - Poissons et
produits a base de poissons -

MOSTASSA | PRODUCTES DERIVATS

Mostaza y productos derivados -
Mustard and products thereof-

Moutarde et produits a base de moutarde -

&

CACAUET | PRODUCTES QUE CONTENEN
CACAUET

Cacahuetes y productos a base de

cacahuetes - Peanuts and products thereof-

Arachides et produits a base d'arachides -

SOJA | PRODUCTES QUE CONTENEN SOJA

Sojay productos a base de soja -
Soybeans and products thereof, - Soja et
produits a base de soja -

LACTOSE
FREE

SENSE LLET | DERIVATS (INCLOSA LA
LACTOSA)

Sin leche ni derivados (incluida la lactosa) «
Doesn't contain milk or products thereof
(including lactose) - Sans lait et produit 3 base
de ait -

-

SENSE GLUTEN

Sin gluten o productos derivados - Gluten free.
Doesn't contain: wheat (such as spelled and
khorasan wheat), rye, barley, oats or their
hybridized strains, or products thereof. - Sans
céréales contenant du gluten et les produits 3
base de ces céréales -

API'| PRODUCTES DERIVATS

Apio y productos derivados - Celery and
products thereof - Céleri et produits a base de
céleri -

TRAMUSSOS | PRODUCTES A BASE DE
TRAMUSSOS

Altramuces y productos a base de altramuces +
Lupins and products thereof - Lupin et produits a
base de lupin -

MOL-LUSCS | PRODUCTES A BASE DE
MOL-LUSCS

Moluscos y productos a base de moluscos -
Molluscs and products thereof - Mollusques et
produits a base de mollusques -

b

FRUITA SECA DE CLOFOLLA

Com ametlles, avellanes, nous, pistatxo, festucs,
macadamies i productes derivats - Frutos de
cascara: Almendras, avellanas, nueces, macadamia
y productos derivados. - Tree nuts - including
almonds, hazelnuts, walnuts, brazil nuts, cashews,
pecans, pistachios and macadamia nuts and
products thereof - Fruits 3 coque et produits 3 base
de fruits a coque -



Sopa de galets i pilotetes 14,00 €
Sopa de tiburones con albondiguillas - Soupe aux grosses coquillettes et aux petites

boulettes de viande - Soup with large pasta shells filled with tiny meatballs - Cyn c

MaKapoOHaMM «PaKyLLIKM» U GpUKaaebKaMm

Sopa de ceba gratinada amb el seu rovell d’ou 14,00 €
Sopa de cebolla gratinada con su yema de huevo - Soupe d'oignons gratinée avec

son jaune d'ceuf - Onion soup augratin with its egg yolk - /lykoBbIi cyn au gratin ¢

AUYHBIM KENTKOM

Escudella barrejada (Y@ 17,00 €
Escudella catalana - Escudella: soupe traditionnelle catalane - Escudella: traditional
Catalan soup - TPaAMLUMOHHbIN KaTaNOHCKMUIA cyn

Crema de ceps amb vel de cansalada i crustros 14,00 €
Crema de ceps (setas de calabaza) con velo de cansalada y corteza - Créme de cépes avec

un voile de cansalada et cro(te - Cep cream with a veil of cansalada and crust - Kpem n3

Leapbl C Byasiblo M3 KaHCanaibl M KOPOYKOM

PER PICAR / COMPARTIR / COMENCAR

Para picar / compartir / empezar - Pour grignoter / partager / ouvrir I'appétit-
Appetisers / for sharing / to start off - [ns Hayana / xon04HbIE 1 TOPAYME 3aKYCKM

Les nostres famoses croquetes (3 17,50 €
Nuestras famosas croquetas - Nos célebres croquettes - Our famous
croguettes - Halwm3HamMeHUTbIE KPOKeTbI

Cargolsalallauna 2 @® @ 19,50 €
Caracoles a la “llauna” (condimentados y cocidos al horno) - Escargots a la llauna
(assaisonnés et cuits au four) - Baked snails - YIUTKKM 3aneuéHHble ¢ npunpasamm

Gambes a I'allet amb bitxo vermell {’j@ @ 21,00 €
Gambas al ajillo con guindilla roja - Crevettes sautées a l'ail et au piment rouge -
Spanish garlic prawns with red chilli - YecHo4YHble KpeBETKM C KpaCHbIM YMIn

Les carxofes de sempre a la llauna @ 16,00 €
Las alcachofas de siempre a la “llauna” (condimentadas y cocidas al horno)-

Artichauts a la llauna (assaisonnés et cuits au four) - Traditionally baked artichokes

- PUpMEHHbIe apTULLIOKM, 3aNe4YéHHble C MpUnpaBamm

%\ﬂrﬁ Moli dels Fanals

!

Preus amb IGI inclos - Precios con IGI incluido - Prix TTC - Tax included - Hanor BkntoyeH



Canelé de ceps, foie i encenalls de tofona 18,00 €
Caneldn de ceps (seta de calabaza), foie y virutas de trufa - Cannelloni aux cepes, foie gras

et copeaux de truffe - Cannelloni with ceps, foie gras and truffle shavings - KaHHennoHu ¢

onsTaMu, dya-rpa 1 TPIPEbHOM CTPYHKKOM

Pa de coca de vidre 6,30 €
Pan de “coca de vidre” (muy fino y crujiente) - Pain de “coca de vidre” (Fine galette
croustillante) - Very fine, crunchy bread - ToHKkuUI xpycTawwmii xnebel,

Esparrecs verds naturals fets a baixa temperatura amb maionesa d’ametlla, 16,00 €
mel i tofona negra i marcats a la brasa

Esparragos verdes naturales hechos a baja temperatura con mayonesa de

almendra, miel y trufa negra y marcados a la brasa gratinados - Asperges vertes

naturelles cuites a basse température avec de la mayonnaise aux amandes, du

miel et de la truffe noire et grillées sous un gratin - Natural green asparagus

cooked at low temperature with almond mayonnaise, honey and black truffle and

grilled - HaTypanbHasa 3eneHas cnapa, NPUroToBaeHHan Ha rpuie npu HU3KoM

TeMnepaType C MaioHE30M M3 MUHAANA, Mea M YepHOro Tptodens 1 3aneyeHHas

Ha yrasx.

Trinxat de col i patata de muntanya amb botifarra blanca (opcié d’ou ferrat) D 17,00 €
Trinchado de col y patata de montafia con butifarra blanca (opcién de huevo

frito) - Tranches dechou et pomme de terre de montagne avec saucisse blanche

(option ceuf au plat) - Sliced cabbage and mountain potato with white sausage

(fried egg option) - HapesaHHasn KanycTaun ropHblii KapTodenb ¢ 6enoi konbacom

(BapMaHT C }KapeHbIM ANLLOM)

Amanida de formatge de cabra calent amb poma, mel i nous 0 @ 18,00 €
Ensalada de queso de cabra caliente con manzana, miel y nueces - Salade de

fromage de chévre chaud aux pommes, au miel et aux noix - Warm goat’s cheese

salad with with apple, honey and walnuts - Tensibli1 canat U3 Ko3bero cbipa ¢

A6/10KOM, MEZIOM U FPEeLKMMM Opexamm

Amanida de tomaquet amb ventresca de tonyina i oli d’alfabrega Q 18,00 €
Ensalada de tomate con ventresca de atun y aceite de albahaca - Salade de tomates

a la ventreche de thon et huile de basilic - Tomato salad with tuna belly and basil oil

- Canat U3 NnomMmuma0poB C OPIOLLKOM TYHLA M 6a3MIMKOBbIM Mac/10M

Carpaccio de magret d’anec amb salsa de taronja i maionesa de festucs 19,00 €
Carpaccio de magret de pato con salsa de naranja y mayonesa de pistachos -

Carpaccio de magret de canard a la sauce a l'orange et a la mayonnaise aux

pistaches - Carpaccio of duck magret with orange sauce and pistachio mayonnaise -

Kapnay4o n3 yTUHOW COPOKM C anesibCUHOBbLIM COYCOM 1 GUCTALLIKOBbLIM

MaloHe3om

Pernil de gla tallat a maquina & *@ 24,00 €
Jamodn de bellota cortado a maquina - Jambon de gland coupé a la machine -
Machine-cut acorn ham - BeTumHa 13 »kenyaen MallMHHOM Hape3Kun

Preus amb IGl inclos - Precios con IGl incluido - Prix TTC - Tax included - Hanor BkntoyeH QP B
%r | Moli dels Fanals



PER CONTINUAR | PLATS PER DESCOBRIR

Para continuary platos para descubrir - La suite et plats a découvrir
- To follow and dishes to discover - OTkpoiiTe ans ceba Halm HOBble Hat0Aa

Suquet de rap amb gambes i cloisses 24,00 €
Suquet de rape con gambas y almejas - Suquet (riche rago(t de lotte aux crevettes et

palourdes - Monkfish suquet (stew) with prawns and clams - CykeT 13 pbibbl-MOHaxa ¢

KpeBEeTKaMM 1 MOJITIOCKAaMM

Favetes baby amb cansalada, tofona negra i rovell d’ou 18,00 €
Habitas baby con tocino, trufa negra y yema de huevo - Petites feves au bacon, a la truffe

noire et au jaune d'ceuf - Baby broad beans with bacon, black truffle and egg yolk - Bobbi

c 6eKOHOM, YePHbIM TPIOGENEM U ANYHBIM XKETTKOM

Lassanya d’espinacs amb burrata, bolets, tofona i salsa napolitana 16,00 €
Lasafia de espinacas con burrata, setas, trufa y salsa napolitana - Lasagna aux

épinards avec burrata, champignons, truffe et sauce napolitaine - Spinach lasagne

with burrata, mushrooms, truffle and neapolitan sauce - /lazaHbA 13 LNKWHaTa C

byppaTtoin, rpnbamu, TproGEeNeM U HEAMNOIMTaHCKMM COYCOM

Pop gallec a la brasa amb puré de pebrot del piquillo i flor de patata 22,00 €
Pulpo gallego a la brasa con puré de pimiento del piquillo y flor de patata - Poulpe

de Galice grillé avec purée de poivrons du piquillo et fleurs de pommes de terre -

Grilled Galician octopus with piquillo pepper puree and potato flower - Fanncuiickini

OCbMWHOT Ha rpusie ¢ Nepuem NUKMILO U KapTodeTbHbIM LIBETOYHbIM MNtope

Pollastre de pagés guisadet amb prunes i pinyons (com es feia abans) 19,00 €
Pollo de campo guisadito con ciruelas y pifiones (como se hacia antafio) - Poulet

de campagne cuit a I'étouffée avec des prunes et des pignons (comme on le

faisait autrefois) - Country chicken stewed with plums and pine nuts (as they

used to do in the old days) - Kypuua, TylLueHas co ciMBaMm U KeapOoBbIMM

opexamu (KaK Aenanu B CTapuHy)

%\Qﬁ Moli dels Fanals

\ ¥

Preus amb IGI inclos - Precios con IGI incluido - Prix TTC - Tax included - Hanor BkntoyeH



ELS CLASSICS DEL MOLI

Los clasicos del Moli - Les classiques du Moli - EI Moli classics -
Knaccunyeckume 6ntoaa Mol

22,00 €
Melds de vedella d’Andorra confitada amb salsa de porto, patata ratte i esparrecs

verds @@

Meloso de ternera de Andorra confitada con salsa de oporto, patata ratte y
esparragos verdes - Moelleux de veau d’Andorre confit a la sauce porto, aux
pommes de terre rattes et aux asperges vertes - Tender Andorran beef stewed in
port sauce, with ratte potato and green asparagus - Pary 13 HEXXHOM aHA40PPCKOM
roBsiAMHBbI, TyleHoW B coyce MNopTo, ¢ KapTodenem copTa paTTe U 3e/1eHOK cnapei

Cua de bou amb patata palla i pebrotets del padré @@ 24,50 €
Cola de buey con patata paja y pimientos del padrén - Queue de boeuf avec pomme

de terre paille et poivrons padrdn - Oxtail with straw potato and padrén Peppers -

BblYMii XBOCT C COTOMEHHbIM KapTodenem u nepuem nagapoH

Bacalla gratinat amb allioli de codonyat § @O 25,00 €
Bacalao gratinado con alioli de membrillo - Morue gratinée a I'aioli de coing - Cod
au gratin with quince “aioli”- 3ane4yéHHan Tpecka ¢ MycCcoM 13 aiBa coyca

Canelons amb molta feina, com es feien abans (3 O 18,00 €
Canelones con mucho trabajo, como se hacian antes - Cannellonis maison préparés

avec soins, comment d'antan - Traditionally made cannelloni - KaHHennoHwy,

NPUroToB/IeHHblE C H0NbLION Nt060BbLIO, KaK FOTOBUN B CTAPUHY

Macarrons casolans gratinats (opcid sense gluten) % 14,00 €
Macarrones caseros gratinados (opcion sin gluten) - Macaroni maison gratiné

(option sans gluten) - Homemade macaroni au gratin (gluten-free option) -

[JomallHne MakapoHbl B NaHUPOBKe (6e3rntoTeHoBbIn BapnaHT)

Arros de muntanya (contundent) £ 3 @@ 17,00 €
Arroz de montafia (contundente) - Riz de montagne (généreux) - Mountain rice
(very filling) - FTopHbIK puc (o4eHb cbiTHoe 61040)

Preus amb IGl inclos - Precios con IGl incluido - Prix TTC - Tax included - Hanor BkntoyeH B
Moli dels Fanals




DE LA NOSTRA BRASA DE LLENYA

De nuestra brasa de lefia - Viandes braisées au feu de bois - Meat cooked over a
wood-burning grill - Batoaa, NpUroToBAEHHbIE HA YrAsAX

Costelles de xai @ 25,00 €
Chuletas de cordero - Cotelettes d’agneau - Lamb chops - Kape arHéHka

Filet de vaca vella (maduraci6 30 dies) & ¥ 30,00 €
Solomillo de vaca vieja (maduraciéon de 30 dias) - Filet vieilli a sec 30 jours- Dry agedfillet
steak (30 days) - dPune MUHBLOH cyxol BblaepKKKM (30 aAHel)

Conill dels pagesos del poble a la brasa 19,00 €
Conejo de los payeses del pueblo a la brasa - Lapin des fermes voisines braisé -
Grilled rabbit from a local farm - lepeBeHCKMIM KPOAUK, MPUTOTOBIEHHbIN Ha YrAaxX

Entrecot de vaca vella (maduracié 60 dies) & ¥ 28,00 €
Entrecot de vaca vieja (maduracidon de 60 dias) - Entrecote vieilli a sec 60 jours -
Dry-aged entrecote (60 days)- AHTPEKOT CyXoi Bblaep:Kku (60 aHel)

Magret d’anec a la graella @ 26,00 €
Magret a la parrilla - Magret de canard grillé - Grilled duck breast - YTuHas rpyaka

Ha pelweéTke

Espatlla de xai marinada feta a baixa temperatura amb toc de brasa (minim 2 55,00 €

persones) & %)

Paletilla de cordero marinada y hecha a baja temperatura con un toque de nuestra
brasa de lefia (minimo 2 personas) - Epaule d’agneau marinade et cuite a basse
température (2 personnes minimum) - Marinated lamb shoulder cooked at a low
temperature with a roasted touch from our woodburning grill (min. 2 persons)-
Mne4o ArHEHKA TYLLIEHbIV Ha MeA/IEHHOM OTHE U KapeHoe Ha rpuie (MUHUMYM A0S
2-X YeNIoBeK)

Costella de vaca vella madurada per trenta dies (minim 2 persones) & %9 70,00 €
Chuletdn de vaca vieja madurado por 30 dias (minimo 2 personas) - Cote maturées

30 jours (2 personnes minimum) - 30 days dry-aged rib steak (min. 2 persons) -

KoTneTta M3 KopoBa Ha KOCTM CyXO Bblaep:Kku (30 AHeNn) (MUHUMYM Ans 2-X

YyenoBeK)

1/2 de pollastre de pages a la brasa § 3(9) 18,00 €
1/2 pollo del campo a la brasa - 1/2 poulet fermier braisé - 1/2 grilled free-range
chicken - 1/2 nepeBeHCKOro LblNaeHKa, MPUroTOBAEHHOIO Ha Yriax

Peus de porc a la brasa @ 15,00 €
Pies de cerdo a la brasa - Pieds de porc grillés - Grilled pork feet - CBUHblE HOXKM Ha
rpune

La nostra brasa va acompanyada de patata al caliu i prebrotets del padrd - Nuestra brasa va acompafiada de patata al rescoldo y pimientitos del padron -
Notre brasa est accompagnée de pommes de terre al caliu et de pousses de padron - Our barbecue is accompanied by grilled potatoes and padron peppers -
K Hawwemy 6apbekto npunaraeTcs kapTodens Ha rpune v nepew nagpoH.

Preus amb IGI inclos - Precios con IGI incluido - Prix TTC - Tax included - Hanor BkntoyeH (]% ,
Moli dels Fanals



PER ALS MES PETITS

Para los mas pequefios - Pour les plus petits - For children - [1ns cambix ManeHbKnx

Canelons com es feien abans (™ 0 10,50 €
Canelones - Cannellonis - Cannelloni - KaHHen10HK

Pollastre arrebossat (9 12,00 €
Pollo rebozado - Poulet pane fait maison - Breaded Chicken - Kypuua B naHnposke

Sopa de galets i pilotetes@{”ﬁﬁ 11,00 €
Sopa de tiburones con albondiguillas - Soupe aux grosses coquillettes et aux petites

boulettes de viande - Soup with large pasta shells filled with tiny meatballs - Cyn c

MaKapoOHaMM «PaKyLLIKM» U GpUKaaebKaMm

Macarrons casolans gratinats (% 10,00 €
Macarrones caseros gratinados - Gratin de macaroni maison - Homemade macaroni
au gratin - JomawHMe MmaKkapoHbl B MaHNPOBKeE

Croquetes casolanes (opcio sense gluten) (3 11,00 €
Croquetas (opcidn sin gluten) - Croquettes (option sans gluten) - Croquettes (gluten-
free option) - KpokeTbl (6e3r10TeHOBbIN BapnaHT)

Hamburguesa casolana amb patates fregides naturals 11,00 €
Hamburguesa casera con patatas fritas naturales - Burger fait maison avec frites

nature -Homemade hamburger with natural fries - gomatuHnit rambyprep ¢

HaTypabHOM KapToLKon dhpu

% racio de costelles de corder @ 14,00 €
% racién de chuletas de cordero - % portion de cotelettes d’agneau - % portion of
lamb chops - % Kape ArHeHka

% de pollastre § 3 10,00 €
% de pollo - % portion de poulet - % portion of chicken - % kape upinaéHka

POSTRES

Postres - Desserts - Desserts - [lecepTbl

Pastissos fets per nosaltres del nostre carretd de postres (preu racié / petita) 7,50 €
Pasteles hechos por nosotros de nuestro carrito de postres - Gateaux maison a

choisir sur notre plateau de desserts - Homemade cakes from our dessert trolley -

[omallHne NMpoXHble Ha Balll BbIOOP

Gelats artesanals 7,50€
Helados artesanos - Glaces artisanales - Traditionally made ice creams - [lomaliHee
MOpOKeHoe

Preus amb IGI inclos - Precios con IGl incluido - Prix TTC - Tax included - Hanor Bknto4eH

Moli dels Fanals



BEGUDES

Bebidas - Boissons - Drinks - HanuTtku

Aigua litre - Agua litro - Still water 3,50€
Aigua amb gas (500 ml) - Agua con gas - Sparkling water 3,50€
Bitter Rosso 3,75 €
Coca-Cola (250 ml) 3,75 €
Coca-Cola Zero (250 ml) 3,75 €
Canya 330 ml (cervesa 18/70 La Rubia, de Donosti al Pais Basc) - Cafia - Draft 3,60 €
beer

Canya 500 ml (cervesa 18/70) - Cafia medio litro - Large draft Beer 4,80€
Cervesa amb llimona 330 ml (Amstel Radler) - Clara - Amstel Radler lemon beer 3,45€
Aquarius llimona (250 ml) 3,65 €
Fanta llimona (250 ml) 3,65 €
Fanta taronja (250 ml) 3,65 €
Nestea Illimona (250 ml) 3,60 €
Gaseosa (Schuss 250 ml) 3,40 €
Heineken (250 ml) 3,70€
Heineken 0.0 sense alcohol (250 ml) Cervesa sin alcohol - Alcohol-free beer 3,70€
Cervesa artesana &AND Rossa - Cerveza artesanal de Andorra Rubia - Andorran 5,20 €
larger craft beer -

Cervesa artesana &AND Torrada - Cerveza artesanal de Andorra Tostada - 5,50 €
Andorran Brown Ale craft beer

Cervesa sense gluten 250 ml (Daura) - Cervesa sin gluten - Gluten-free beer 4,00€
Suc ampolla 125 ml (pinya, préssec, taronja, tomaquet) - Zumo de pifia, melocotdn, 3,30€
naranja o tomate - Juice (pineapple, peach, orange, tomato)

Tonica Schweppes 3,60 €
Sangria de vi litre feta per nosaltres 18,00 €
Sangria de cava litre feta per nosaltres 22,00 €

Preus amb IGI inclos - Precios con IGI incluido - Prix TTC - Tax included - Hanor BkntoyeH (]% ,
vl Moli dels Fanals



